UNION EUROPEA P *ﬁWM%I-A =
Fondo Sacial E 20 A

lﬁthmﬂcfmpl;':?m: 5 IL 7 %-a :
EIFSE Inerte en by fituro A

Tsne | SEPE

C

amara

de Comercio de Espaiia

Crea tu propio restaurante HORAS

L O N kW N R

N N NN B B R R R R R Rl
w N P O L N o Uk~ W N RO

Introduccidn al restaurante

La brigada

El mobiliario

Mise en place y organizacién del rango

Manejo de campanas, bandejas, fuentes y carros
La comanda

Servicio al cliente y desbarasado, doblaje de mesas
Los vinos y su servicio

El bar y su mise en place

El servicio en el bar

Iniciacion a la cocteleria

Buffets/servicio de desayunos/servicio de habitaciones
Montaje de mesas especiales

Menus y cartas

Fondos y salsas

Los postres y los quesos

Organizacion del restaurante

Beneficio y riesgo en las ventas

Facturacion y cobro

Reclamaciones

Inventario

Seleccidn e instruccion de personal

Aplicacidn legislativa sobre tabaco y similares
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